
 

 

 

 

 

Secondi 

Polpette di manzo classiche
(1,3,7)
salsa pomodoro, origano e limone 

Coscio di agnello (4,8)
con friggitelli e amaretti 

Saltimbocca di tonno (4,7)
prosciutto crudo e salvia, salsa di

mare

(V) Piatto Vegetariano

Si prega di notare che non tutti gli ingredienti sono elencati
nelle descrizioni dei menu. Se avete un'allergia alimentare, siete
pregati di informare lo staff prima di ordinare.
Allergeni: Glutine (1), crostacei (2), uova (3), pesce (4), arachidi
(5), soia (6), latte (7), noci (8), sedano (9), senape (10), semi di
sesamo (11), anidride solforosa (12), lupino (13), molluschi (14)

Crudo di ricciola, zucchine
romanesche* (4,10)
salsa al prezzemolo, limone e
miele

 

Anguria compressa, Primo
Sale (7)(V)
e vinaigrette al balsamico

12

 

Frisella all'aceto di mele con
selezione di pomodori Cuore di Bue,
Camone e Datterino (1,12)(V) 

13

18

 

Vitello tonnato allo yogurt (7)
il suo fondo e capperi fritti

17

Maccheroni con salsa di
pomodoro al forno (1) (V) 
basilico e origano

 

Fusillone alla puttanesca di
mare* (1,4)
sgombro marinato e polvere di

alloro

Primi

Fettuccine con ragù bianco di
cortile (1,3,7,9)
menta e cacao

Linguine con ragù di polpo (1,4)
e germogli di cime di rapa

15

22

22

18

25

27

16

15

28

27

Prodotto surgelato all'origine e/o sottoposto a processo di
congelamento per finalità di conservazione, in conformità alle
normative vigenti e alle procedure HACCP aziendali.*

il pesce destinato al consumo crudo, marinato o non
completamente cotto è stato preventivamente sottoposto ad
abbattimento termico a -20°C per almeno 24 ore,
conformemente al Regolamento CE 853/2004

Antipasti

Pesce del giorno secondo
mercato* (4)

Tagliata di manzo
con patate al forno aglio e
rosmarino 

Contorni

Insalata mista (10) (V)
con dressing all’agave e senape

6

Patate croccanti della casa (V) 8

Peperoni arrosto con aglio, olio EVO
ed erbette aromatiche

8

Dessert 
Gelati e sorbetti artigianali con
cialda (1,3,7,8)

7

Tiramisù al liquore VOV (1,3,7) 10

Riso al latte (7)
vaniglia, cioccolato fondente e

composta di albicocche

9

Melanzana arrostita e glassata(V)
salsa al sesamo e mandorle

Pesche al vino rosso,
tortino di mandorle (7,8,12)
e sorbetto al limone

9
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