
Plats
Gambas en persillade
Gambas, oignons brûlés, courgettes, agrumes (7-14)

Salade César
Salade César avec sauce maison et oeuf (1-3-4-7)

Risotto aux morilles
Épeautre, asperges et morilles (7)

Bavette sauce chimichurri
Bavette grillées accompagnées de pommes de terre rôties et
sauce chimichurri

Suprême de volaille basse température
Crémeux d’artichaut, crumble de café, échalotes rôties (1-7-12)

Burger comté, oignons & figues
Sauce moutarde & romarin (1-7-10)
Au choix : Boeuf (150gr) - Poulet (croustillant) - Galette
végétarienne

Accompagnements
Salade & feuille de chêne rouge
Frites de pommes de terre
Légumes de saison & persillade

Desserts
Tartelette fruits de saison 
(1-3-7)

Pressé de pommes façon tatin 
(1-7)

Ganache montée chocolat blanc
(1-3-7-8)

Pot de Glace “La Belle Aude” Carcassonne /125ml 
Vanille - Chocolat - Orange Sanguine - Mangue/Passion - Fruits
Rouges - Abricot (1-3-7)

Snacks
Couteaux gratinés chorizo & persillade
(1-7-14)

Croquetas de canard
Croquettes croustillantes au canard (1-3-7)

Cabécou rôti (V)
Cabécou rôti avec crumble d’herbes et noix, pain de campagne (1-7-8) 

Pan con tomate (V)
Pain grillé frotté à l’ail, tomates fraîches et huile d’olive (1)

Entrées
Carottes rôties (V)
Feta, grenades & amandes (7-8) 

Oeuf parfait, petit pois & menthe (V) 
Oeuf basse température avec un velouté  (3-7)

Saumon gravlax à la crème de betterave
Saumon, crème de betterave et radis croquants (4-13)

Tatin de tomates (V)
Tatin salé de tomate avec chèvre frais, salade (1-7-8)
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Veuillez noter que tous les ingrédients ne sont pas indiqués dans les descriptions du menu. Si vous avez une allergie alimentaire, veuillez en informer votre serveur avant de
commander.
Allergènes : gluten (1), crustacés (2), œufs (3), poisson (4), arachides (5), soja (6), lait (7), fruits à coque (8), céleri (9), moutarde (10), graines de sésame (11), lupin (12), dioxyde de
soufre (13), mollusques (14).
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